
  
アイランドスタイル おつまみ

L O A D E D  “ H A P U N A C H O S ”  1 7  ( V ) 
ハプナチョス 

リフライド ビーンズ、グアカモレ、
サワークリーム、自家製 ピコ、ハラペーニョ、

青ネギ、チーズ ソース
アンティ ステラ のチリ 追加 4

P O K E  S T A C K * 2 5 
ポケとチップスの盛合せ 

アヒ(生マグロ)のポケ、スパイシー マヨネーズ、トビコ、
海苔、蒲焼ソース、アボカド、
自家製スイートポテトのチップス 

I S L A N D  B B Q  G L A Z E D  
B E E F  S K E W E R S  1 6 

アイランドBBQビーフの串焼き
ハワイ島産山菜のサラダ、シトラス ハーブ
ビネガー ドレッシング、クリスピーガーリック

 

C R I S P Y  C A L A M A R I  2 1 
イカのから揚げ

サラチャ マヨネーズ、アジ アマリロ ソース

F R I E D  C O C O N U T  S H R I M P  2 1
海老のココナッツ衣揚げ

 グアバ風味のカクテル ソース、ハパ カレー

S E S A M E  C H I L I  E D A M A M E  1 4  ( G F,  V + )
胡麻とチリの枝豆

たまり醬油、自家菜園で採れたハワイアンチリ

 

F R E S H  C A T C H  S A N D W I C H * 3 0
本日の魚のサンドイッチ 

グリルした本日の魚、トーストした
ブリオッシュ バン、自家製タルタルソース、 

レタス、オニオン、カムエラ トマト

T H E  “ I M P O S S I B L E  B U R G E R ”  2 4  ( V + ) 
"インポッシブル バーガー" 

ベジタリアン パテ、全粒粉 カイザー、
レタス、カムエラ トマト、オニオン

P O R K  B A N H  M I  2 0
ポーク バン ミー (ベトナム風 サンドイッチ)

豚肉、酢漬け野菜、自家菜園ハーブ、カレー ソース、
自家製 スイートポテト チップス

N A U P A K A  B U R G E R  2 5
ナウパカ バーガー 

パーカーランチ ビーフ パテ、トーストしたブリオッシュ バン、
スモーク ミート ジャム、スイス チーズ、クリスピー オニオン

C A E S A R  S A L A D  1 7 
シーザー サラダ 

カムエラ ロメイン レタス、クリスピーガーリック クルトン、
パルメザン チーズ、自家製 アンチョビ ドレッシング  

C H I N E S E  C H I C K E N  S A L A D  2 1 
チャイニーズ チキン サラダ 

チキン、カシュー ナッツ、オレンジ、ケケラ農園 紫白菜、
枝豆、ハワイ産 ロメインレタス、ベルペッパー、 

クリスピーヌードル、ホイシン バルサミック ドレッシング

N A U P A K A  T O S S E D  G R I L L E D 
C H I C K E N  C O B B  S A L A D  2 3 

ナウパカ グリルド チキン コブ サラダ
カムエラ ロメイン レタス、ゆで卵、アボカド、カムエラ トマト、

ベーコン、クリスピー フライド オニオン、ブルー チーズ、
クリーミー タラゴン ドレッシング

H A P U N A  C H O C O L A T E  T A R T U F O  1 2
ハプナ チョコレート タルトゥフォ 

チョコレート チップ クッキー、ストロベリーとバニラの
アイス クリーム、チョコレート ガナッシュ 

H A W A I I A N  B A N A N A  S P L I T  1 2  ( G F )
ハワイアン バナナ スプリット 

温かい自家製クロロ (タロイモの ハワイアン デザート)、
リリコイ ソース、タヒチ風 バニラ アイス クリーム、
ココナッツ カラメル、トーストした マカデミア ナッツ

L I L I K O ‘ I  C H E E S E C A K E  1 0  ( G F , V )
リリコイ チーズ ケーキ 

フレッシュ フルーツ、マンゴーソース

F R U I T  P L A T E  1 5  ( G F,V ) 
フルーツ 盛合せ 

季節のフルーツ、グリーク ヨーグルト、
マウナ ケア リゾートで採れた蜂蜜 

C O C O N U T  P A N A  C O T T A  1 0  ( G F,V + )
ココナッツ パンナ コッタ 

フロステッド フレーク、パイナップル ジャム、
フルーツ シャーベット

N A U P A K A  A C A I  B O W L  1 8
ナウパカ アサイ ボール 

アナホラ グラノーラ、スイート ポテト、マウナケア リゾート
で採れた蜂蜜、ブルー ベリー、無糖 ココナッツ、

トーストした マカデミア ナッツ、ストロベリー、バナナ  

L O C O  M O C O * 2 4
ロコ モコ

パーカー牧場の パテ、目玉焼き、グレービー
ソース、ハマクア マッシュルーム、ライス

P A N  R O A S T E D  C H I C K E N  4 2
ロースト チキン

マッシュポテト、野菜のソテー、
自家菜園シトラスで作ったマーマレード

 

W I L D  C A U G H T  I S L A N D  F R E S H  C A T C H  M P
本日の魚料理

当日の内容を係りにお尋ねください。

G R I L L E D  N Y  S T E A K  4 7
グリルド ニューヨーク ステーキ

バターホイップポテト、グリルドアスパラガス、
グリーンペッパーコーンソース

M A U K A  P O R K  R I B S  3 8 
ナウパカポークリブ

スモークバーベキューソース、ガーリックアイオリ、
ハーブパルメザンステーキフライ、パイナップルコールスロー

B I G  I S L A N D  T A C O S * 2 7 
ビッグアイランドタコス

シェフ ランディの ”チリコイ” ソース、ハワイ産 コーン
レリッシュ、ベイビー トマト、グアカ モレ、トルティーヤ 

フィッシュ、シュリンプ、チキン、クリスピー豆腐
からお選びください 

( G F )   グルテンフリー   |   ( V )   ベジタリアン   |   ( V + )   ヴィーガン | 6人以上のお客様には18％のサービスチャージが自動的に加算されます  
*生または完全に加熱されていない肉類、魚介類、卵、低温殺菌されていない牛乳を食することは、一般的に食中毒にかかる危険性を高めるとされていま

N A U P A K A ’ S  S I G N A T U R E  S P I C Y  C H I C K E N 
J A L A P E N O  C H E E S E  F R I E S  2 1   

 ナウパカ特製 チキン ハラペーニョ チーズ フライ 
自家製 ホワイト アメリカン ハラペーニョ チーズ

ソース、スモーク パプリカ、ベーコン ビッツ、
ピクルス、ペッパー コーン ランチ ドレッシング

副菜はフレンチフライかスイートポテトフライからお選びください

D I N N E R 

サラダ追加
Chicken Breast, Crispy Fried Tofu 11  

鶏むね肉、厚揚げ豆腐
Tiger Shrimp 13  

車海老
Fresh Catch, Sashimi, Poke 20

本日の魚、刺身、ポケ

S W E E T  P O T A T O  F R I E S  1 0  ( V ) 
スイート ポテト フライ
G R E E N  S A L A D  8  ( G F,  V )

グリーンサラダ
SWEE T POTATO SAL AD 8 (GF, V )

スイート ポテト サラダ
F R E N C H  F R I E S  1 0  ( V )

フレンチ フライ
GRILLED ASPAR AGUS 10 (GF, V ) 

グリルド アスパラガス
P O T A T O  M A C  S A L A D  7  ( V )
ポテト マカロニ サラダ

W H I T E  R I C E  6  ( G F,  V )
白ライス

B R O W N  R I C E  6  ( G F,  V ) 
玄米ライス 
K I M  C H E E  5

キムチ
BROCCOLINI 10 (GF, V )

ブロッコリーニ

SANDWICHESSANDWICHES
サンドイッチ

SALADSSALADS
サラダ

ENTRENTRÉÉESES
主菜

VER122223

追加 デザート



OTHER DRINKS 
ソフトドリンク

I C E D  T E A  6 
アイスティー

S O D A  6 
ソーダ 

ペプシ、ダイエット ペプシ、スタリ―、 
ジンジャー エール

C H E F  P E T E R ’ S  L I  H I N G   
M U I  L E M O N  S O D A  6 
シェフ ピーター特製 

リーヒン ムイ レモン ソーダ

R E D  B U L L  6 
レッド ブル

P E R R I E R  4 . 5 0 
ペリエ

C O C O N U T  W A T E R  6 
ココナッツ ウォーター

C O F F E E   6 
コーヒー

T E A  5 
紅茶

Earl Grey  アールグレイ  
Green   緑茶 

English Breakfast   
イングリッシュ ブレックファースト

FRUIT  
SMOOTIES 

フルーツスムージー 
1 6 o z  1 0 

チョコレート、ストロベリー、バニラ、リリコイ、マンゴー、 
バナナ、パイナップル、グアバ、ココナッツ

 

WINE & SAKE 
スパークリング＆ワイン

SPA RK L ING  スパークリング

1031     Prosecco, Mionetto, Italy 11/50      
     プロセッコ、ミオネット（イタリア） 
1040     Cremant Brut, Faire La Fete, France 12/54 
                 クレマン ブリュット、フェア ラ フェット（フランス）

ROSÉ  ロゼ

6013     Bieler Père et Fils 'Sabine', Aix-En-Provence,   
                France 14/63 
                 ビラ― ペール エ フィス ”サビーヌ” （エクサンプロヴァンス、フランス）

W HI T E  白ワイン

5701     Vinho Verde, Casal Garcia, Portugal 12/54 
                 ヴィーニョ ヴェルデ、カザル ガルシア（ポルトガル） 
3008    Sauvignon Blanc, Whitehaven, NZ 15/68 
                 ソーヴィニヨン ブラン、ホワイトヘブン（ニュージーランド） 
4007    Pinot Grigio, Pighin, Italy 11/50 
                 ピノ グリージョ、ピギン（イタリア） 
2041    Chardonnay, J Vineyards 'Black Label', CA15/58 
                 シャルドネ、J ヴィンヤーズ ”ブラック ラベル” （カリフォルニア州）  

RED  赤ワイン
7042    Pinot Noir, Siduri, Santa Barbara, CA 16/72 
                 ピノ ノワール、 シデュリ（サンタバーバラ、カリフォルニア州） 
8010    GSM, Torbreck 'Cuvée Juveniles',  
    Borossa Valley 16/72 
                 GSM、トルブレック ”キュヴェ ジュヴナイルズ” 
　　　　　（バロッサバレー、オーストラリア） 
9058    Cabernet, Paso d'Oro, Paso Robles, CA 15/68 
                 カベルネ、パソ ドロ（パソロブレス、カリフォルニア州）

S A K E  日本酒
    Islander Junmai Daigingo 49/84 
                 アイランダー 純米大吟醸 
    Islander Yuzu Sake  49 
                 アイランダー 柚子酒 
    Islander Lilikoi Sake 49 
                 アイランダー リリコイ酒 
    Islander Pineapple Sake 49 
                 アイランダー パイナップル酒 

BEER 
ビール

FROM T HE TA P  タップビール 
 L O C A L  C R A F T   地産ビール        16oz

 Ola Brewing Company      13 
 Seasonal Cider 
                     オラ ブリューイング カンパニー　シーズナルサイダー
 Kona Brewing Company      12
 Castaway IPA 
                     コナ ブリューイング カンパニー　キャスト アウェイIPA
 Big Island Brewhaus      14
 Paniolo Pale Ale 
                     ビッグ アイランド ブリューハウス　パニオロ ペール エール
 Grupo Modelo       12
 Modelo Especial - Pilsner 
                     グルポ モデロ　 モデロ エスペシャル - ピルスナー
 Kona Brewing Company      12
 Mai Time Wheat Ale 
                     コナブリューイング カンパニー　マイ タイム ウィート エール
 Ola Brewing Company       13
 Ma'a Lager 
                     オラ ブリューイング カンパニー　マ'ア ラガー

 Kona Brewing Company      12
 Big Wave Golden Ale 
                     コナ ブリューイング カンパニー　ビッグ ウェーブ ゴールデン エール

季節ごとのスペシャル タップ ビールをお尋ねください！ 
　タップビールメニューは予告なく変更になる場合があります。  

BRE WS  瓶ビール

I M P O R T E D  輸入ビール  9
Amstel Light  アムステル ライト

Corona  コロナ
Corona Light  コロナ ライト

Heineken  ハイネケン
Heineken Light  ハイネケン ライト

Stella Artois  ステラ アルトワ
Guinness Draught  ギネス ドラフト 
Modelo Especial  モデロ スペシャル

N O N - A L C O H O L I C  8
ノンアルコール ビール

Athletic Brewing Golden Ale
アスレチック ブリューイング ゴールデン エール

Athletic Brewing IPA
アスレチック ブリューイング IPA

C R A F T  クラフトビール  9
Samuel Adams  サミュエル アダムズ  

Boston Lager  ボストン ラガー
Blue Moon Belgian 

ブルー ムーン ベルジェン  
White Ale  ホワイト エール 

Angry Orchard Cider 
アングリー オーチャード サイダー 
Ola Brew Seltzers 

オラ ブリュー セルツァー

D O M E S T I C  国産ビール  8
Bud Light  バド ライト 

Budweiser  バドワイザー 
Miller Lite  ミラー ライト

Coors Light  クアーズ ライト
Michelob Ultra  ミケロブ ウルトラ

COCKTAILS 
カクテル 

 
N I U  M A I  T A I  18 
ニウ マイ タイ 

クラ トースト ココナッツ ラム、パイナップル ジュース、 
オレンジ ジュース、オルジェート シロップ、マヒナ ダーク ラム フロート

H A P U N A G R O N I  18 
ハプナグロニ 

クレアナ フイフイ ラム、ルクサルド ビター ビアンコ、 
リレット ブラン、ドリン ベルモット ブラン

LY C H E E  M O J I T O  18  
ライチ モヒート 

バカルディ ラム、ライチピューレ、ミント、 
ライムジュース、ジンジャーエール 

P A S S I O N  P I S C O  S O U R  18 
パッション ピスコ サワー 

バルソル ピスコ ケブランダ、リリコイピューレ、 
レモン汁、卵白、ビターズ

R E F R E S H E R  18 
リフレッシャーマウイ オーシャン ウォッカ、ストロベリー バジル アガベ、 

レモンジュース、クラブ ソーダ

C A L D E R A  18 
カルデラ 

エル シレンシオ メスカル、チポトレ アガベ、 
ライムジュース、黒塩

P I K A  M A R G A R I T A  18 
ピカ マルガリータ 

カサドレス レポサド、ハラペーニョ アガベ、 
ライムジュース、タジン

A P E R O L  S P R I T Z  22 
アペロール スピリッツ  

アペロール、プロセッコ、クラブソーダ

日替わりのスペシャルカクテルについてお尋ねください。  
$10でご提供しております。

POLUEA ‘OLE  POLUEA ‘OLE  
(ZERO PROOF) (ZERO PROOF) 

ポルエア'オレ〔ゼロプルーフ〕 ~スペシャル ミックス~ポルエア'オレ〔ゼロプルーフ〕 ~スペシャル ミックス~
C O O L  E N O U G H  1 0 

クール イナフ 
ストロベリー バジル アガヴェ、ルバーブ ビターズ、レモンジュース、クラブソーダ 

  
R O S E M A R Y  C R U S H  1 0 
ローズマリークラッシュ 

グレープ、ローズマリー、レモン ジュース、マウナケア リゾートで採れた蜂蜜 シロップ 
 

H I B I S C U S  C O O L E R  1 0  
ハイビス クーラー

ココナッツ ウォーター、レモン、ハイビスカス ハラペーニョ シロップ

W E S T I N  F R E S H  B Y  T H E  J U I C E R Y  1 0  
ウエスティンジュ―サリーが作るフレッシュジュース 
 Lychee, Banana, Pineapple, Vanilla, Ice 

ライチ、バナナ、パイナップル、バニラ、氷 

Mango, Blueberries, Avocado, Almond Milk 
マンゴー、ブルーベリー、アボカド、アーモンド ミルク

Strawberries, Banana, Goji Berries, Coconut Milk 
ストロベリー、バナナ、クコの実、ココナッツ ミルク

Yogurt, Cherries, Blueberries, Banana
ヨーグルト、チェリー、ブルーベリー、バナナ


